Swann Aguilar pour sa cuvée « Assemblage »
Accord Champagne / viande

Situé a Vincelles, entre Epernay et Chateau-Thierry, au coeur de la vallée de la Marne, le domaine
comprend environ 8,6 hectares, répartis sur Vincelles et Verneuil.

Le meunier représente plus de 80% d’encépagement du domaine complété avec du pinot noir et du
chardonnay, ainsi qu’une petite parcelle de pinot gris.

Soucieux de l'environnement et engagés dans cette démarche depuis 2010, le domaine est
triplement certifié, Haute valeur environnemental de niveau 3, viticulture durable en Champagne et
agriculture biologique pour la moitié des parcelles.

Swann Aguilar

Avec son épouse Déborah, Swann Aguilar a repris le domaine familial en
2020, ce qui fait de lui la 9éme génération sur la propriété. C'est aprés une
carriere de 15 ans dans la recherche et développement informatique qu’il
' s’est reconverti pour reprendre le domaine.

Il a créé la marque Del’Oz Art (“Del” la particule du nom de famille, “0z”
I'unité de mesure de volume, “ART” pour artistique et artisanal) afin de
commercialiser son champagne BIO.

Cuvée « Assemblage »
Cuvée parcellaire, vieilles vignes, vieillie en f(ts de chéne.

Son profil atypique, tout en noblesse et complexité, en fait un champagne
d'exception qui ravira les palais connaisseurs présentant un accord subitil
entre fraicheur et onctuosité.

Aprés une attaque vive, une impression de beurre frais s’'impose en
bouche. Il s’y adjoint des notes crémeuses rappelant la creme patissiere.
S’invitent a cet ensemble les fruits a noyau comme I'abricot, la mirabelle
et la péche jaune. Une signature unique qui se suffit a elle-méme !

Swann AGUILAR
Champagne DEL'OZ ART
40 rue de Verdun

51700 Vincelles

06 70 25 28 82
https://deloz.art/

https://www.facebook.com/champagne.delozart
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